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GASTRO-MALTER 2 730 K& 3303 K&

Hrnec parakovy (0320, v=190 mm)

Popis produktu

Parakovy hrnec ma Siroké vyuziti - poslouZi k pfipravé tradi¢nich eskych knedlikd, ovocnych knedlikl, zeleniny a dietnich pokrmd. Pomize
udrZet varené prilohy v teplém stavu po nezbytné dlouhou dobu. MiZe zastoupit konvektomat pfi vareni pokrmd v pare. Stejné jako ostatni
hrnce znacky Paderno, i tento je vyroben z nerezové oceli (18/10- 18% Chrom, 10% Nikl), je jemné satinovany a ma velkd ucha zabranujici
snadnému vyklouznuti z rukou. Nabizime ve tfech velikostech v rozmezi 240-320 mm priméru. Vyhody vaFeni v pare Kromé vyborné chuti je
vareni v pare jeden z nejlepsich zplsobU tepelné Gpravy jidel. V potravinach totiz p¥i ném zlstava zachovana vétsina vitamint a minerélnich
latek, které se pri jakémkoli jiném zplsobu Upravy mohou byt zni¢eny. Napfiklad zelenina, ktera je pfipravena v pare, se od té klasicky varené
ve vodé liSi na prvni pohled. Sta¢i porovnat barvu a hned vam je jasné, Ze para jednodusSe vitézi. Barvy jsou svéZzi, jakoby zelenina témér
tepelnou Upravou neprosla. Na talifi tedy samoziejmé takova zelenina vypada daleko lakavéji nez varena i pecena. Pri vareni je navic velka
vétSina vitaminG bud zni¢ena, nebo se uvolni do vody, coZ pfi vafeni v pére prakticky nehrozi a ztraty vitamind i minerélnich latek jsou v
porovnani s ostatnimi Gpravami zcela minimalni. Jde to i bez tuku Tim vSak vyhody nekondi. Za dalsi plus mGZeme povazovat fakt, Ze pfi vareni
v pafe nepotfebujeme pouZivat tuk ¢i olej. Jidlo je tak nejen dietni a lehce stravitelné, ale neobsahuje Zadnou prazdnou energii navic. PFi
dochucovani se viak doporucuje pridat napfiklad trochu olivového oleje, ¢i kousek masla, aby se zejména vitaminy rozpustné v tucich v téle
mohly |épe vyuzit. Timto zplsobem v3ak oleje spotfebujete daleko méné nez béznym zplsobem. Snadno a rychle Vafeni v pare je ale vyhodné
i z hlediska Uspory ¢asu. Pfiprava je rychlejsi a Setfi tedy vas Cas i energii. Jidlo se nepfipali a nemusite byt celou dobu ve stfehu u ,plotny”.
Predstaveni spolecnosti Znacka hrncll a kuchyriského vybaveni Paderno navazuje na stejnojmennou spole¢nost zaloZzenou v Itlii v roce 1925.
Ve vyrobcich Paderno se snoubi tradice, hluboké znalosti vyroby a funk&nosti, inovace a moderni technologie. Paderno se zaméruje na nadobi
s velkou vydrzi a schopnosti odolat zatéZim velkych hotelovych kuchyni a dalSich podobnych mist. Vyrobky této znacky pouZzivaji mimo
restauraci napriklad i nemocnice, posadky zaoceanskych parnik( a kuchafi vojenskych sbor(. Neprekvapi tedy, Ze je u vyrobk( kladen ddraz
na 3pickové provedeni a maximalni funkénost. Proto jsou ucha vzdy dostatecné velkd a hrnce i panve dokonale stabilni. Oproti jinym
vyrobclim Paderno nabizi u viech vyrobkd skalu velikosti, vybere si tedy kazdy. Pokud hledate masivni a odolné nadobi, je Paderno tou

nejlepsivolbou. Priméry: 24 - 32 cm Vysky: 15 - 19 cm Otvory ve dné: 03,5 mm

Informace
Katalogové ¢islo 801480801689
Znacka Paderno
Parametry
Vyska: 190 mm
Hmotnost: 2.29kg

Pramér perforovanych otvord: 3,5mm



Parametry

Prdimér rotoru: 320 mm
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