Cena (bez DPH): Cena (s DPH):

GASTRO-MALTER 1018 K& 1232 K&

de Buyer Panev Carbone Plus 28 cmm | D-5110-28

Popis produktu

Ocelova panev od znacky de Buyer je skvéle volbou na smazeni, opékani nebo grilovani masa, ryb, vajicek a jinych delikates. Na jeji vyrobu se
pouziva prvotridni material, proto se panev rychle rozehreje a teplo se pak rovnomérné rozprostira. VSemu kraluje elegantni design s masivni
nytovanou rukojeti, kterd perfektné padne do ruky.

Panev Carbone Plus 28 cm

de Buyer panev Carbone Plus 28 cm

Parametry Material: ocel Prdmér: 28 cm Vyska: 4 cm Vaha: 2,1 kg Cena uvedena za 1 kus Instrukce ke spravnému pouZivani a Udrzbé Panev
umyvejte v horké vodé. Nenamacejte panev pfilis dlouho, po umyti peclivé osuste. Natfete panev trochou oleje. Nelze myt v mycce nadobi.
Vhodnd na indukci. Ocelova panev pfi dlouhodobém uzivani zéerna, coZ znamena, Ze se na ni vytvorila vrstva patiny. Panev tim ziska vlastnosti
nepfilnavého povrchu. Pfiprava panve pfed prvnim pouzitim Nalijte na panev tenkou vrstvu oleje. Zahfejte olej nez se objevi prvni dym. Poté
sejméte panev ze sporaku, vylijte olej a vytfete panev papirovym ruénikem. Vyuziti pAnve Smazeni, opékani nebo grilovani jidla. Vyrobce
Znacka de Buyer své know-how stavi na zkuSenostech a inovacich. UZ téméF dvé stoleti pracuje tym expertd na vytvareni funkéniho nadobi,

které spIni poZadavky i sny vSechny profesionalnich kuchara.

Informace
Katalogové ¢islo D-5110-28
Znacka de Buyer
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