Cena (bez DPH): Cena (s DPH):

GASTRO-MALTER 23901 K& 28 920 K¢&

Sous vide vodni lazen Sirman

[, e—
SIRMAN

Popis produktu

Vareni SOUS-VIDE je zplsob pomalého vareni masa ve vakuu. V ddsledku toho je maso daleko Stavnatéjsi a zachovavé si daleko vice
pFirodnich chuti. Vyborné drzi pohromadé, ale pfitom se pod vidlitkou rozpadnou na vldkna. VYHODY: proti klasickému peceni bude mit Vami
pfipravované maso mensi Ubytek vahy, ¢imz se vyrazné zlepSi ekonomika Vasi restaurace na nejdrazsi suroviné. PFistroj je vyrobeny z
nerezové oceli. Provedeni: GN 2/3 nebo GN 1/1. Kapacita: 14-22 litrd. Citliva elektronika udrZuje teplotu s presnosti +/- 0,3 °C. Staticky ohfev,
funkce Delta T. Aktudini teplota se zobrazuje na digitalnim displeji. Soucasti dodavky je viko. MoZnost programovani, Ize ulozit 5 programd.
Rozsah teplot: 24-99 °C. S vypustnym kohoutem. Provedeni GN 2/3 Rozméry $ x H x V: 390 x 360 x 300 mm Kapacita: 14 | P¥ikon: 1,15 kW / 230
V Provedeni GN 1/1 Rozméry § x H x V: 565 x 360 x 300 mm Kapacita: 22 | P¥ikon: 1,7 kW / 230 V

Informace
Katalogové ¢islo 2008 670 212
Znacka Sirman
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