Cena (bez DPH): Cena (s DPH):

GASTRO-MALTER 1593 K& 1928 K&

de Buyer Panev WOK Carbone Plus 32 cm | D-5618-32

Popis produktu

Ocelové panev WOK je perfektni volbou pro pfirodni a zdravé vareni, které vyZaduje malo tuku. Spickovy materiél zarucuje, 7e si panev stale
udrZi a zaroven garantuje rychlé rozehfati i rovhomérné rozprostreni tepla. Na strané najdete nerozbitnou nytovanou rukojet, kterd se
pohodIné drZi, a proto bude pfiprava jidla snadnéjsi. DllezZité informace: Nepatii do mycky a nesmi se umyvat Cisticimi prostfedky. Panev
mUZete pouzivat na sklokeramické desce, plynovém i elektrickém sporaku nebo na indukci.

Panev WOK Carbone Plus 32 cm

de Buyer panev WOK Carbone Plus 32 cm

Parametry Material: ocel Prdmér: 32 cm Cena uvedena za 1 kus Instrukce ke spravnému pouzivani a Udrzbé Panev umyvejte v horké vodé.
Nenamacejte panev pfrili§ dlouho, po umyti peclivé osuste. Natfete panev trochou oleje. Nelze myt v mycce nadobi. Vhodna na indukci.
Ocelova panev pfi dlouhodobém uzZivani z€erna, coz znamena, Ze se na ni vytvofila vrstva patiny. Panev tim ziska vlastnosti nepfilnavého
povrchu. Pfiprava panve pred prvnim pouzitim Nalijte na panev tenkou vrstvu oleje. Zahtejte olej neZ se objevi prvni dym. Poté sejméte panev
ze sporaku, vylijte olej a vytfete panev papirovym ru¢nikem. VyuZiti panve Pfiprava jidel s malym mnoZstvim tuku. Vyrobce

Znacka de Buyer své know-how stavi na zkuSenostech a inovacich. UZ témér dvé stoleti pracuje tym expertd na vytvareni funkéniho nadobi,

které spIni poZadavky i sny vsechny profesionalnich kuchara.

Informace
Katalogové ¢islo D-5618-32
Znacka de Buyer
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