Cena (bez DPH): Cena (s DPH):

GASTRO-MALTER 78 900 K¢& 95 469 K&

Vakuova balicka Henkelman Jumbo 42XL - vypouklé
viko

Popis produktu

Prodluzte trvanlivost masa, dribezZe, ryb, syrl, zeleniny a dalSich potravin vcetné tekutin. Ochrarite je pred plsobenim vnéjSich vliva.
S vykonnou, profesionalni a spolehlivou jednokomorovou vakuovou bali¢kou Jumbo 42XL od holandské firmy Henkelman to pdjde snadno.
Vakuova komora se zaoblenymi rohy ma délku komory 460 mm, Sitku liSty (max. Sifka sacku) 420 mm a vySku komory 180 mm a dokonale
uchova trvanlivost produktl. Bezdratova tavici liSta s dvojitym svarem (2 x 3,5 mm) je jednoduse vyjimatelna pro snadnou udrzbu. Uvnitf
vakuové komory je vloZena specidlni deska (lehce odnimatelnd), ta slouZzi ke spravnému umisténi produktu ur¢eného k vakuovani a zkraceni
délky vakuovaciho cyklu. Sikmé vioZka slouzi k vakuovani tekutin. Vykon vyvévy je 16 m3/h. Provedeni a pohon Priihledné vypouklé kryci viko
je vyrobeno ze specialniho odolného akrylového skla a ram vnéjSiho vika je z uslechtilé oceli. Opatfeno automatickym oteviranim. Pohon je
zajistovan napajenim o 230 V motorem a prikonem 0,55 kW. Robustni vakuové balicka je vyrobena z nerezové oceli. Ovldda se na ovladacim
panelu digitalné s casovym Fizenim vakua a svafovani. Program je jeden a je nastaven na zakladni reZim. Vakuova balicka je opatfena
standardni ¢asovou kontrolou a automatickym servisnim programem udrzby vakuového cerpadla Busch. Doba celého vakuovaciho cyklu je
20-40 vtefin. Cistitelnost je jednoducha. Idedlni pro gastronomické provozy, vefejné stravovani, maloobchody, ale také pro kuchyné restauraci

a hotel0. Specialni deska ke spravnému umisténi produkt Ovladani - digitalni

Informace
Katalogové ¢islo 5510321
Znacka HENKELMAN
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