GASTRO-WALTER

Popis produktu

20 550 K¢

Cena (bez DPH):

Cena (s DPH):

24 866 Kc

Vyvalovacka tésta DSA 420

Vyvalovaci lisy DSA jsou v celonerezovém provedeni, vybaveny 2 pary polohovatelnych plastovych lisovacich valc uloZenych Sikmo nad sebou

a tvarovaci zavazi. Ovladani mechanické, nebo u modelu TOUCH AND GO (T.GO) s jedinecnym ovlddanim, které diky senzordm rozpozna

vloZeni tésta a automaticky spusti stroj, na paneluje mozno snadno nastavit ¢as ukonceni chodu zafizeni od 10-35 sec. Diky tomuto

inovativnimu zafizeni mUZete uSetfit energii, pracovni dobu obsluhy a vyrazné sniZit opotfebeni mechanickych komponentd. Priplatkové

prisluSenstvi pro mechanické modely DSA310 a DSA 420 : NoZni ovladani (pedal) Firma Prismafood je pfednim evropskym vyrobcem

technologie pro pizzerie. VSechna zafizenfi jsou vyrdbéna v tovarnach ve Valvasone, provincie Pordenone v Italii (THINK QUALITY MADE IN

ITALY). Vasen, kompetence a neustalé vzdélavani zaméstnancl, spolu s rozsédhlymi zkuSenostmi z fizeni, umoznily rychly rozvoj firmy.

Spolecnost Prismafood srl vlastni cely vyrobni proces ¢imz mize garantovat svym zakaznikdim permanentni kvalitu a rychlou reakci na jakykoli

poZadavek, technickou podporu ¢ dodavku originalnich nahradnich dilG. Prostfednictvim zastoupeni v CR je zajistén trvaly sklad nahradnich

dild a technologicka podpora vSem produktiim.

Informace

Katalogové ¢islo

Znacka

Parametry
Napajeni:
PFikon:
Sitka:
Hloubka:
Vyska:

Hmotnost porce:

Hmotnost:
Model:

Pramér pizzy:
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230V

250 W
585 mm
435 mm
790 mm
210-700g
37 kg

260 - 400 mm

https://gastro-walter.cz


https://gastro-walter.cz

