Cena (bez DPH): Cena (s DPH):

GASTRO-MALTER 116 900 K& 141 449 K&

KT Fendo F-S19 - rozte¢ noZu 18 mm

Popis produktu

Kréjeci zafizeni Fendo F-S19 je urfeno pro profesionalni a prdmyslové pouZiti. Nakraji ¢erstvé maso na platky, kostky a prouzky. PFistroj je
mozZné pouZzit na krajenf jater, rybich filet a nékterého druhu ovoce a zeleniny. Ze zpracovavaného masa je nutné odstranit prebytecny tuk,
tvrdé Slachy a chrupavky. Cepele (pravidelné je nutné kontrolovat ostrost noZd, pfipadné je nabrousit) jsou schopny nakrajet maso o
hmotnosti max. 1,5 kg na rovhomérné 18 mm silné platky. Pohon a Udrzba Pred pouZitim je tfeba zkontrolovat spravné umisténi hornich,
dolnich hiebenl a dotaZeni oto¢nych Sroubd. Maso je automaticky vtaZzeno do stroje pomoci ¢epeli (19 Cepeli, nakrdji 20 platkd naraz) tak, aby
se zabranilo potrebé vkladat jej do zafizeni pomoci prstd a nasledné riziku UrazG. Nenfi tak nutné rucni podavani. Krajeci zafizeni je napéjeno
400 V a prikonem 1,5 kW. Stroj je svoji jednoduchou konstrukci z nerezu z hygienického hlediska dobfe distitelny. Pfed kazdym cisténim
vypnéte pfistroj ze zasuvky. Uréeno pro velké kuchyné, priimysly, obchody, velkoobchody a zavodni jidelny. Zafizeni je dodavano s jednou
nozovou sestavou s pevné danou rozteci (dle vybéru), bez podstavce a vrchniho nasypného stolku. Max. vykon kapacita 1 - platkovani masa 1

500 kg/h. Max. vykon kapacita 2 - nudlickovani masa 500 kg/h. Material: nerez

Informace

Katalogové ¢islo 7300120
Znacka KONETEOLLISUUS OY
Parametry

Napajeni: 400V
PFikon: 1,5 kw
Sitka: 500 mm
Hloubka: 720 mm
Vyska: 770 mm
Hmotnost: 90 kg
Kapacita (1): 1500 kg/h
Kapacita (2): 500 kg/h
Roztec nozu: 18 mm
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