Cena (bez DPH): Cena (s DPH):

GASTRO-MALTER 38 005 K¢ 45 986 K&

Robot kombinovany Robot Coupe R301 Ultra

Popis produktu

UmoZznuje kombinaci krouhaciho nastavce (platkovani, strouhani a krajeni nudlicek) a nddobu kutru (sekani, masa, zeleniny, mandli, ofiska,
kofeni, vyroba majonézy). MOTOROVY BLOK asynchronni motor, jednofdzovy 230 V, 1500 ot/min, tichy chod motoru, nerezova hfidel,
magneticky bezpe¢nostni systém, kryt polykarbonat KROUHACI HLAVA odnimateln nadoba a viko se 2 ndsypnymi otvory. 1 otvor tvaru D 1,6 |
(plocha 104 cm2) na zeli, celer, rajcata aj. vétsi zeleninu 1 trubicovy otvor o priméru 58 mm na kiehkou a polodlouhou zeleninu objem
nasypky 1,56 | urcen ke krouhani vétsich kust zeleniny vyhazovaci disk zaru€uje rychlé uvolfovani zeleniny ze stroje automatické opétné
spousténi pFistroje pomoci packy vybaveni: ndiZ s rovnym ostfim na hrubé a jemné sekani, na oméacky, emulze NADOBA KUTRU objem 3,7 litru,
max. pInéni 0,5-1,5 kg, pulsni tlacitko, n(Z s rovnym ostfim soucasti, prihledné viko s otvorem viko se snadno nasazuje na misu, pouzivani je
jednoduché a rychlé novy bezpecnostni systém a motorova brzda tlacitkovy ovladac pro zvySeni presnosti Ffezu - vykon: 10-70 porci - vykon

krouhace: 20-40 kg/hod - rychlost: 1500 ot./min. (Dodavano bez diskd) - rozméry: 355 x 305 x 570 mm - p¥ikon: 650 W / 230 V

Informace
Katalogové ¢islo 2006 832 093
Znacka PGX
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