Cena (bez DPH): Cena (s DPH):

GASTRO-MALTER 34 720 K& 34 720 K&

Vortice sous vide cirkulacni

Vortice
Sous Vide

Popis produktu

Sous vide cirkula¢ni je diky svému kompaktnimu, robustnimu a snadno prenosnému designu dokonalym nastrojem pro profesionalniho
kuchare. Jednoduse jej pripevnite k jakékoliv vhodné nddobé o objemu az 50 litrd a rychle se pfeméni na sous vide koupel.

Sous vide cirkula¢ni

Vortice sous vide cirkula¢ni Parametry Kompaktni konstrukce. LCD displej. Pro nddoby do objemu max. 50 | Hloubka: min. 15 cm, Ponor: min.
9 cm Prikon: 1300 W LCD displej Lze uloZit a7 3 programy UdrZuije teplotu vody v rozmezi +0,05 °C Teplotni rozsah do 95°C Casova¢ s budikem

V setu s prezkou a odnimatelnou kleci Prodava se bez vany 2letdzaruka Cena uvedena za 1 kus VyuZiti souse vide Vareni ve vakuu.

Informace
Katalogové ¢islo T-GTVO1
Znacka Tomgast
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