
Cena (bez DPH): 

34 720 Kč
Cena (s DPH): 

34 720 Kč

Vortice sous vide cirkulační

Popis produktu

Sous vide cirkulační je díky svému kompaktnímu, robustnímu a snadno přenosnému designu dokonalým nástrojem pro profesionálního

kuchaře. Jednoduše jej připevníte k jakékoliv vhodné nádobě o objemu až 50 litrů a rychle se přemění na sous vide koupel.

Sous vide cirkulační

Vortice sous vide cirkulační Parametry Kompaktní konstrukce. LCD displej. Pro nádoby do objemu max. 50 l Hloubka: min. 15 cm, Ponor: min.

9 cm Příkon: 1300 W LCD displej Lze uložit až 3 programy Udržuje teplotu vody v rozmezí ±0,05 °C Teplotní rozsah do 95°C Časovač s budíkem

V setu s přezkou a odnímatelnou klecí Prodává se bez vany 2letázáruka Cena uvedena za 1 kus Využití souse vide Vaření ve vakuu.
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