Cena (bez DPH): Cena (s DPH):

GASTRO-MALTER 13 240 K& 13 240 K&

Varic¢ Sous-Vide systém 20 litrt - GN 1/1

Popis produktu

PotFebujete uvarit vakuované potraviny (maso, ryby, zeleninu) do plastikového pytliku? S vysoce kvalitnim spolehlivym Sous-Vide kulinafskym
systémem to pUjde snadno. Jedna se o jednoduché nizkoteplotni vareni ve varné lazni. Pfi pouZivani vafic¢e Sous-Vide se pfi vareni minimalizuji
tepelné ztraty hmotnosti pokrma. Ty si zachovaji pfirozenou chut a aroma. Vari¢ ma hloubku 600 mm, $itku 320 mm a vysku 300 mm a pfisné

pri vareni kontroluje teplotu s pfesnosti na 0,2 °C.

Pohon a vybaveni Teplota se termostatem dé jednoduse nastavit tlacitkem na displeji od 45-90 °C. Vafi¢ Sous-Vide je naprosto vhodny pro
pfipravu pokrmd mimo $picku. Pohon je zajiStovan napéjenim o 230 V a prikonem 0,6 kW. Robustni vafi¢ je vyroben z celonerezové oceli
s perforovanou vlozkou s oddélovaci a vikem se silikonovym tésnénim s kapacitou GN 1/1. Systém je vybaven Uchyty a také vypoustécim
kohoutem pro snadné vylévani vody. Jedna se o digitalni ovladani displeje (indikace teplot, ¢asovace, symbol teploty, symbol asovace, symbol
nahoru, symbol dolu, symbol zap./vyp.). Tento pfistroj je vybaven ochranou proti prehrati. Obsah vafrice je 20 litrd. Urceno pro stfedni a malé
gastronomické provozy. Elektrické ovladani displeje Rozméry vafice (S x h x v) - 330 x 600 x 300 mm Kapacita - GN 1/1 Rozsah teplot: 45-90°C
Kapacita: 20 | (GN1/1)

Informace

Katalogové ¢islo 4280084
Znacka HENDI FOOD SERVICE Equipment
Parametry

Napajeni: 230 V/1N/50 HZ
PFikon: 600 W
Sitka: 330 mm

Hloubka: 600 mm

Vyska: 300 mm

Hmotnost: 5kg
Kapacita: GN 171

Objem: 20 litrd
Ovladani: elektronické s displejem
Regulace teploty: 45 -90°C
Vypoustéci kohout: ano
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