Cena (bez DPH): Cena (s DPH):

GASTRO-MALTER 319 700 K& 319 700 K&

Pec na drevene uhli ESTRO PRO 4 + EVO

Popis produktu

Pece jsou svoji konstrukci ur€eny pro spalovani bud dfeva, nebo dievéného uhli, slouZi jako gril/pec, a mlZete v nich vafit nebo grilovat v
uzaviené komore. Spalovaci komora z uslechtilé oceli a litiny, s povrchovou Upravou z nerezové oceli, zarucuje robustnost, dlouhou Zivotnost a
vysokou hygienu. Idedlni pro grilovani,

gratinovani, regeneraci, zakoureni a praZzeni. Topenisté je navrZeno tak, aby pojalo 5 kg dfevéného uhli, 7 kg palivového drivi. Vzduch pro
spalovani je regulovatelny a umoZziuje tak pouZziti rdznych druhd paliva: dievo, uhlikovy koks a lisované cihly. Topenisté Ize posunovat az do
vySky 20 cm a je tak zajiSténa dodavka tepla béhem posledni ¢asti vyroby. Dalsi moZnost nastaveni pfi vareni je prostfednictvim regulatoru
tahu v horni ¢asti zafizeni.

Inovativni otevirani komor grilu. Dvefni zavésy nejsou pfimo v kontaktu s vysokou teplotou a spalinami v komore (s vyjimkou jejich opravy).
Kazda komora je vybavena grilovacim roStem z nerezové slitiny s keramickym nepfilnavym povrchem, snadno odnimatelny a Ize jej myt v
mycce. Komory jsou otevirdny pomoci ergonomickych teplovzdornych rukojeti a jsou vybaveny bezpec¢nostni a hermetickou zadpadkou. Dale
jsou komory vybaveny ohnivzdornou zadni ¢asti, kterd zabrarnuje Uniku vyparQ a tepla na pracovisté. Dvefe s rukojeti zabrariuji infiltraci
kyslikem, zlep3uji vykon a tepelnou ucinnost. Otevienim kontrolnich dvifek je moZzné sledovat vafené potraviny. Teplota v komorach je
zobrazena analogovymi teploméry. Teploméry jsou obklopeny prihlednym sklem, aby bylo moZné monitorovat ndhodny pfirlstek plamene.
Zarizeni je svoji konstrukci Usporné na misto. Ochrana proti korozi a kole¢ka pro usnadnéni manipulace.

Zatizeni PRO "plus" (EVO) je vybaveno jednou pecici komorou se $amotovou deskou (horni komora) rozsifujici moznosti pripravy pokrm0 a
umoziujici pecenf a tepelnou pfipravu pokrmd pfimo na Samotové desce (napf.pizza). Komora je ve smaltovaném provedeni se Zarovzdornym
povrchem pro optimdlni distribuci tepla. Pec je vybavena vystupem pary (odvihéenim) pfes kominek. Dvefe pece se oteviraji pomoci tepelné
odolné ergonomické rukojeti a jsou vybaveny bezpecnostni a hermetickou zadpadkou. Jak rukojet, tak dvere zarucuji, Ze pec je utésnéna proti
nezadouci infiltraci kysliku, zvySuje se tak vykon a tepelna Ucinnost pece.

Nové provedeni EVO : praktické rfeSeni (jedna zdvojend komora) urceno pro vétsi produkty k uloZeni na 3 rosty, pfipadné vyjmutim spodnich
rostd leze vyuzit i pro zavéseni vétSich kusl masa, uzeniny. Jedna velkd dvitka pro zdvojenou komoru vybavena kontrolnim okénkem.
Technické parametry se lisi dle paliva. * moZnost umisténi do interiéru s dostate¢né ucinnou digestofi (umisténi musi splfiovat poZadavky

platnych norem a poZarnich predpist)
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Parametry



Parametry

Sitka: 672 mm
Hloubka: 862 mm
Vyska: 1838 mm
Sitka komory: 656 mm
Délka komory: 420 mm
Cas nahFati (Start-up): 45 min
Emise: 0,5%
Hmotnost: 297,5 kg
Komin pro obvod spalin: 0120 mm
Maximalni vsadka paliva: 8 kg
Min. vykon digestore: 2100 m3/h
Min. vyZadovany prutah: -10 Pa
Min. vzdalenost digestore: 350 mm
Min. vzdalenosti hotlavych materiald: 100 mm
Orientac¢ni produkce (porce 300g): 150 porci/h

Pracovni teplota gril (min/max):

170 aZ 350°C

Rozméry dvefi: 606 x 215 mm
Rozméry kontrolnich dvifek: 315 x110 mm
Spotreba paliva: 0,87 kg/h
Tepelny pfikon (vstup): 6,8 kW
Tepelny prikon (vystup): 5,3 kW

Typ paliva: dievéné uhli
Ucinnost: 80 %
Vyska komory: 140 mm
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