Cena (bez DPH): Cena (s DPH):

GASTRO-MALTER 1255 K¢ 1519 K&

Sada servisni stolni model, vyvéva 4/8m3

Popis produktu

Vakuova balicka je zafizeni pouzivané k odstranovani vzduchu z obalu pfed jeho uzavienim. Tento proces prodluzuje trvanlivost potravin a
dalsich produktl tim, Ze zpomaluje rdst aerobnich bakterii a plisni. Pro béZnou Udrzbu vakuové balicky vyvinula spole¢nost Henkelman
servisni bali¢ek. V ném najdete nepostradatelné predméty, diky nimZ udrzite svou balicku v chodu. V bali¢ku najdete: Nové tésnici draty
Teflonovou pésku PryZové tésnéni vika Silikonovy profil pro protilistu Lahvi¢ku s olejem (pro stolni modely) 250 ml Sroubovak na odstranéni
krytu a vypusténi oleje Tésnici draty a teflonové pasky se opotfebovavaji. Proto je tfeba je pravidelné vyménovat a zajistit tak dokonalé tésnéni
vakua. Stejné tak pryZzové tésnéni vika chrani stroj pred prdnikem vzduchu, prachu a jinych nepfiznivych ¢astic z vnéjsku. Silikonové profily pro
protilistu jsou specidlni tésnici prvky pouzivané v gastronomii a potravinarském primyslu k vytvoreni tésného spojeni mezi vikem a nadobou
(protilisem) v rdznych typech zafizeni. Vzhledem k zdravotni nezavadnosti silikonu a vynikajici odolnosti vici vysokym teplotdm a mrazdm jsou
silikonové profily tim pravym té&snénim pro vakuové balicky. Sada obsahuje i lahvi¢ku s olejem uréenym pro Cerpadla a dal3i pohyblivé &asti, jez
zajistuji hladky a efektivni provoz bali¢ky. Vyhody pouZivani servisni sady Henkelman: ProdluZuje Zivotnost zafizeni: Pravidelna Udrzba a
vyména opotiebovanych dill zajistuje dlouhou Zivotnost vakuovych bali¢ek. Zajistuje optimaini vykon: Udrzuje bali¢ky v optimalnim provoznim
stavu, cozZ je klicové pro dosazeni kvalitniho vakuového baleni. SniZuje prostoje: Pripravenost nahradnich dilG a nastroja zajistuje, Ze opravy
mohou byt provedeny rychle, ¢imZz se minimalizuji prostoje. Ekonomické: Pravidelnd Gdrzba mlze predchazet nédkladnym opravam a
zbyte¢nym vyméndm celého zafizeni. PouZiti Henkelman Service Kit je tedy klicové pro zajisténi dlouhodobého a spolehlivého provozu
vakuovych bali¢ek. Pravidelna udrzba a v€asné opravy nejen prodluzuji Zivotnost zafizeni, ale také zajiStuji vysokou kvalitu vakuového baleni.
To je dUlezité pro zachovani Cerstvosti a kvality balenych potravin. Spole¢nost poskytuje zaruku tfi roky na své vyrobky. Vakuova bali¢ka | Jak
vyménit olej a filtr Udrba vakuové bali¢ky | Cistici program Vakuova balicka | Jak vyménit t&snéni u vika Vakuova balitka | Jak pecovat o

svarovaci listu

Informace
Katalogové ¢islo 9738430
Znacka HENKELMAN
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