
Cena (bez DPH): 

16 500 Kč
Cena (s DPH): 

19 965 Kč

Sterilizátor nožů UV MES10

Popis produktu

Přístroj speciálně vyrobený pro desinfekci nožů a hygienického nářadí. Steriluje povrch nožů v mnoha oblastech použití: v prodejnách,

produkci potravin a laboratořích. Pro zaměstnance absolutně

nezávadné díky úplnému odstínění. Použití Pro účinnou sterilizaci nožů pomocí UV – C záření. Efektivně a s minimální spotřebou energie

sterilizuje povrch nožů a jeho využití je možné ve všech oblastech potravinářství a laboratořích. Účinnost sterilizace od nežádoucích zárodků,

virů, kvasinek a spor plísní je 99,99%. Nože se po umytí vloží do přístroje a časový spínač se nastaví na 0-120 min. Po uplynutí ca. 60-90 min.

jsou nože vydesinfikované. Konstrukce Přístroj je zhotoven z kvalitní nerezové oceli a výborná kvalita zpracování povrchu odpovídají vysokým

požadavkům na hygienu. UV-C zářič a elektronika jsou zabudovány v pouzdru a chráněny proti vlhkosti. Mimořádná životnost, příznivé

pořizovací a provozní náklady činí použití přístroje MES 10 velmi úsporným. Výměna zářiče je zcela jednoduchá a bez dalších nákladů na

údržbu.

Informace

Katalogové číslo 5110094

Značka SterilSystems

Parametry

Napájení: 230 V/1N/50 HZ 

Příkon: 15 W 

Šířka: 310 mm 

Hloubka: 125 mm 

Výška: 600 mm 

Kapacita nožů: 10 ks 

Hmotnost: 5,3 kg 

Materiál pláště: ušlechtilá ocel 

Typ: MES10 

Zářič: energeticky úsporný UV-C zářič 9.000 hod 

Značka zkušebny: CE 
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