Cena (bez DPH): Cena (s DPH):

GASTRO-MALTER 16 500 K& 19 965 K&

Sterilizator nozu UV MES10

Popis produktu

Pristroj specidlné vyrobeny pro desinfekci noZi a hygienického nafadi. Steriluje povrch noZd v mnoha oblastech pouZiti: v prodejnach,
produkci potravin a laboratofich. Pro zaméstnance absolutné

nezavadné diky Gplnému odstinéni. PouZiti Pro Gcinnou sterilizaci noZd pomoci UV - C zafeni. Efektivné a s minimalni spotfebou energie
sterilizuje povrch noZ{i a jeho vyuZiti je moZné ve viech oblastech potravinafstvi a laboratofich. U¢innost sterilizace od nezadoucich zarodki,
vir(i, kvasinek a spor plisni je 99,99%. NoZe se po umyti vloZi do pfistroje a ¢asovy spina¢ se nastavi na 0-120 min. Po uplynuti ca. 60-90 min.
jsou noZe vydesinfikované. Konstrukce PFistroj je zhotoven z kvalitni nerezové oceli a vyborna kvalita zpracovani povrchu odpovidaji vysokym
pozadavkim na hygienu. UV-C Zz&Fi¢ a elektronika jsou zabudovény v pouzdru a chranény proti vihkosti. Mimoradna Zivotnost, pfiznivé

pofizovaci a provozni naklady Cini pouZiti pFistroje MES 10 velmi Uspornym. Vyména zérice je zcela jednoducha a bez dalSich naklad na

udrzbu.

Informace

Katalogové ¢islo 5110094
Znacka SterilSystems
Parametry

Napajeni: 230 V/1N/50 HZ
PFikon: 15w
Sitka: 310 mm
Hloubka: 125 mm
Vyska: 600 mm
Kapacita noz(: 10 ks
Hmotnost: 53 kg
Material plasté: uSlechtila ocel
Typ: MES10
Zaric: energeticky Usporny UV-C zafi¢ 9.000 hod
Znacka zkuSebny: CE
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