Cena (bez DPH): Cena (s DPH):

GASTRO-MALTER 146 500 K& 177 265 K&

Coldline LEVTRONIC A70/1BFH (-20°C/+40°C) 20x
EN60x40

Popis produktu

Multifunkéni stopkynarna LEVTRONIC A70/1BFH (teplotni rizsah -20°C / +40°C) Nova generace automatd na kynuti (multifunkéni stopkynarna)
LEVTRONIC vytvari mikroklima idedIni pro zrani jakéhokoli tésta, bez ohledu na povétrnostni podminky. Mlzete pfizplsobit program na
zakladé typu kvasinek, mouky a charakteristik vody tak, abyste vZdy dosahli mimoradnych vysledkd. K dispozici je mnoho modell a kapacit s
teplotnim rozsahem -20°C/+40°C a -6°C/+40°C. Absolutni kontrola teploty Multifunkéni automat pro rychlé zchlazeni tésta (tésto se rychle
ochladi, fermentacni aktivita kvasinek je inhibovana), udrzeni na ideélni teploté (teplota je udrZzovana pod 3°C, kvasinkové bunky zUstavaji
neaktivni aZ do zotaveni), reaktivace tésta (teplota se postupné zvy3Suje, fermentacni aktivita kvasinek se pomalu regeneruje a aktivuje), funkce
kynuti tésta (teplota a vlhkost se zvy3uji az na nastavenou hodnotu - optimalni nakynuti tésta je kompletni), uloZeni a udrzeni tésta (idealné
nakynuté a pripravené tésto je udrZovano pfi kontrolovanych teplotach a vihkosti az do doby jeho peceni). Funkce pro kynuti Programovani
kynarny - umozZznuje naprogramovat zastaveni, zchlazeni a opétovné nakynuti v poZadovaném ¢ase s nastavenim 5 pracovnich fazi: zchlazenim
zastaveni kynuti / udrZeni / reaktivace / kynuti / uloZeni do peceni. Manudlni kynuti - umoZnuje aktivovat program pfimého kynuti. Na konci
tohoto programu Levtronic udrZuje tésto v optimalnim stavu az do peceni. Nepfetrzity cyklus - pomoci manualni funkce nastavte ¢as, teplotu,
vlhkost a Uroven ventilace. Levtronic nakyne a pfipravi tésto kontinudlnim cyklem bez zastaveni. Skladovani - potraviny se skladuji pfi
pozadované teploté mezi -6°C a +10°C nebo -20°C a +10°C (dle modelu) Vytvoite si vlastni programy Vytvafeni novych programd - s
LEVTRONIC mate k dispozici seznam systémovych programd (pfipravené programy pro rGzné druhy pokrmd). Nastaveni Ize snadno
zkontrolovat v aktualnim cyklu a pokud nevyhovuje, upravit pomoci uloZeni nového programu do osobni nabidky. Osobni rozvrZzeni - polohu
kladves receptury mdzete zménit vytvorenim vlastniho rozvrzeni (rozvrzeni menu na TOUCH panelu). Okamzitd zména - pomoci jednoduchého
dotyku mdZete zkontrolovat a zménit nastaveni aktualniho programu. Rizeni a nastaveni TEPLOTA - zvolte optimalni teplotu pro zrani tésta od
-20°C do +40°C VLHKOST VZDUCHU - nastavte idealni procento vlhkosti v rozmezi 45% az 95% (pFesné po jednom procentu) PROUDENI
VZDUCHU - nastavte idealni intenzitu ventilace mezi 25% a 100% (pfesné& po jednom procentu) CAS - nastavte pozadovany ¢as faze Diky
stopkynarndm LEVTRONIC vyrazné usetfite Cas, sniZite spotfebu energie a zvysite kvalitu podavanych pokrm0. Provedeni: Elegantni design
vetné sklenéného dotykového ovladaciho panelu, kvalitni pracovani, hladké provedeni skfiné se zaoblenymi vnéjSimi rohy a vysoce kvalitni
povrchovou Upravou dodavaji skiini LEVTRONIC solidni a rafinovany vzhled. Rizeny pritok vzduchu, diferencovany a smérovany proud
vzduchu zaru€uje maximalni homogenitu teploty na vSech policich, aniz by produkt pfimo ménil, udrzoval jej hydratovany a jeho kvalitu
neporuseny, bez povrchovych trhlin. Kvalitni celonerezové provedeni AISI 304 (Cr-Ni 18/10) vyjma zad (galvanizovand ocel), oblé rohy v
komore, vyjimatelné zasuvy, magnetické tésnéni dvefi. Snadno pfistupny a demontovatelny blok vyparniku a vzduchem chlazeného agregatu
(FSS-Fast Service System), antikorozni lakovany vyparnik. Zafizeni se zesilenou izolaci komory a dvefi 75mm, dvefe se systémem stop pri
otevireni az 105°, samouzaviranim a robustnim Gchytem. Vyskové stavitelné nerezové nohy (100-150 mm). Cosmo priibéZné monitoruje proces
dokazovani Cosmo je inovativni wi-fi technologie, kterd vam umozni sledovat vS8echny provozni parametry vaseho pfistroje LEVTRONIC z
vaseho smartphonu. At jste kdekoli, mate vZdy v3e pod kontrolou. Cosmo detekuje jakékoli anomalie zplsobené vypadkem proudu nebo
jinymi faktory a okamzité odesle ozndmeni vasemu smartphonu. MdzZete si byt jisti, Ze vSe bude fungovat spravné a rano budou briosky a

croissanty dokonale prokazany a pfipraveny k vareni. Jaké dalSi zaFizeni Vam pFinasi a nabizi tak Sirokou Skalu flexibility?

Informace



Parametry
Napajeni:
PFikon:

Sitka:

Hloubka:

Vyska:

Chladici vykon:
Chladivo:
Elektronicky ovladaci panel:
Hmotnost:
Kapacita plechl:
Kapacita:

Maximalni kapacita:

Nastavitelna rychlost ventilatoru:

Nastavitelnd vihkost:
Osvétlenti:

Pocet dveri:
Provedeni dvefi:
Provedeni:
Rozmér komory:
Roztec vsun(:
Teplotni rozsah:
Typ skFiné:
Umisténi zasuva:
Vyska komory:
Zamek dveri:

ZpUlsob odmraZovani:
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230 V/1N/50 HZ
1360 W

740 mm

815 mm

2085 mm

668 W

R 452a
LEVTRONIC 4,3"
175 kg

20x EN (600x400mm)
7001

34 x EN600 x 400 mm
25 a7 100%
40% - 95%

LED

1 (pIné)
kFidlové
nerez/nerez
590 x 619 mm
57 mm (38/76)
-20° aZ +40°C
vertikalni

na hloubku
1380 mm

ano

elektricky

https://gast


https://gastro-walter.cz

